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ZAMEK CHALUPKI

WWW.HOTEL-ZAMEK-CHALUPKI.CZ



O NAS

Zamek Chatupki je krasny, jedineCny objekt
pro uspofrddani svatebni hostiny.

Kofeny Zamku sahaji ke 14. stoleti, coZ pusobf,
Ze je to zvlastni, unikatni misto, na které Vasi

hosté budou dlouho vzpominat.

Ten, kdo hledd vyjimecné prostiedi, vyborné jidlo, s

klid a profesiondlni pfistup - u nds je najde.

47-460 CHALUPKI | UL. BOGUMINSKA 30

nachdzime se blizko polsko-Ceského hrani¢niho
L O K 1% L l T f\ pfechodu Chalupki-Bohumin, nedaleko ddlnice
DI; 13 km od centra Ostravy, 20 km od Havifova,

20 km od Karviné a 30 km od Opavy.



V pripade, ze je v sobotu pocet osob mensi nez 70,y padtek mensi nez 50
cena za svatebni menu se muze navysit.




PREDKRM:

[na vyber]

e Pastika z divoCiny s merunkovym zelé
servirovand na bageté s chutney

e Hrabéncina dobrota - brambordcek
s tvarohovou pomazdnkou a uzenym
lososem

e Toast s peCenym hermelinem a hruskou,
zabaleny v parmské Sunce, podavany
s parmazdnovym chipsem

e Tatardk ze suSenych rajcat podavany
v kfupavé tortille

POLEVKA:
Silny domaci vyvar s domdacimi nudlemi, jatrové
knedlicky
HLAVNI CHOD:
VARIANTA |

hotové sestavy, na vybeér:

e Tradi¢ni c¢eskd svickovd na smetané
s brusinkami a slehackou/karlovarsky knedlik

e Kachni prsa confit/bramborovd kage
s ¢ervenou Fepou/zelend fazolka

* Vepfovd panenka v bylinkové krusté/
bramborové kase s parmazdanem/pecend
kofenovd zelenina v demi—gloce/ vlastni
omacka s kapkou hofcice

e Pecené krati prsicko/bramborové noky/baby
karotka / smetanovd omacka s kapary

e Kufeci prsa supreme plnénd gorgonzolou
a hrugkovou nadivkou [/ bramborovy gratin /

bylinkové omacka | kvétak romanesco

e Kufeci prsa a veprova panenka zabalend

v parmské sunce /| omacka a la hollandaise /
pecend bramborova kase | kofenové zelenina
v demi-glace



viceporcni: 2 kusy masa pro osobu

(1 téc: 12 kusG masa pro 6 osob, saldty

a prilohy zviast):

slezsky zdvitek

kralovskd kachna

krOti filé s néplni ze susenych rajcat
kukuricnd kureci prsa plnénd gorgonzolou
a hruskou

vidensky teleci fizek

veprova kapsa s houbami a slaninou
kurect zavitek v parmské Sunce se
Spendtem a nivou

Prilohy:

slezské "kluski" nebo stouchané brambory
bramborové taldarky
mix salatd

sladky bar (3 ks/os.)

coffee bar a ¢aj — bez omezeni
po celou dobu oslavy

ovoce

krdjent svatebniho dortu (Vami
pfineseného)

vybér nasich masovych specialit

(uzeniny, nadivand masa, doméci
pastika s brusinkami, klobasky)
tatarsky biftek s topinkami a Cesnekem
oblozend syrova prkna

vybér masovych i vegetaridnskych
chutovek (finger food)

kachni platky sous vide se Svestkovym
chutney

Spendtovy quiche s fetou a susenymi
rajcaty

carpaccio z Cervené fepy s kozim syrem
a pazitkovou majonézou

Na

bramborovy salat s pazitkovou
majonézou

saldt s nivou, parmskou Sunkou,
grandtovym jablkem a prazenymi ofechy
pecivo (2 druhy), méslo

teplo:

kufeci fizeCky servirované

s bylinkovym dipem

minihousky s Cesnekovym maslem

pecCend Zebra BBQ

veprové medailonky v omdacce

ze smetany a porku

peceny losos

zapecené téstovinové musle se
Spendtem a ricottou v rajcatové omacce

PFilohy:

americké brambory
saldt z zelenych fazolek
salat Coleslaw

hovézi gulds s chlebem
Parmigiana di Melanzane - zapecené
lilkové platky

neomezend konzumace - dzusy 100%,

neperlivd voda s citronem, Pepsi, Mirinda,

Tonic, 7up ve sklenénych lahvich, Cepovand

Kofola


https://www.toprecepty.cz/recept/62567-spenatovy-quiche-s-kozim-syrem-a-susenymi-rajcaty/
https://www.toprecepty.cz/recept/62567-spenatovy-quiche-s-kozim-syrem-a-susenymi-rajcaty/

VySe uvedené menu bylo sestavené
na zakladé nasich dlouholetych
zkuSenosti, abychom uspokojili rozmanité

chuté nasich hostu.

ZAKLADNI KALKULACE SVATBY
SISKLADA 7
e poplatek za svatebni menu
* poplatek za prondjem sdalu
a zdakladni balicek vyzdoby: od 25.000 K&
e poplatek za kvétinové kompozice: od 150 K&/ os.
e tvrdy alkohol: od n&s v akéni cené, dle spotieby
nebo vlastni - poplatek 39 K&/os.
e pivo: od nds v akeni cené, dle spotieby

¢ vino: od nds v akéni ceng, dle spotreby

nebo vlastni - poplatek 59 K&/ os.

DODATECNE

INFORMACI:

vitdni novomanzell chlebem a soli, rozbijeni talife - zdarma
sekt (nebo vodka a voda) na uvitanou -

pro novomanzele — zdarma

svatebni pripitek pro vSechny hosty - zdarma

svatebni noc v apartmdnu pro novomanzele - zdarma
pohodIné ubytovdani pro Vase svatebcany v akéni cené
menu pro déti: miminka — zdarma,

déti do 2 let — 250 K&/os. | do 9 let — polovicni cena
moznost klasickych nebo ovalnych stoll

osvétleni a lehdtka v chill-out z6né - zdarma

rozsifeni rautu o stfedomofsky sttl — 239 K&/ os

moznost specid@iniho menu - 1 druh v cené (napf.
vegetaridnské, veganske, bezlepkové). Kazdd dodatecnd
dieta je jednordzovy ndklad od 600 K.

svétylka na stropé nad tane¢nim parketem - zdarma
moznost venkovniho obrfadu - od 18 200 K¢

75

chipsy, ty&inky, ofisky - poplatek 45 K&/ os.

pfistup na sal je bezbariérovy



SLADKY BA

%/ %W/ g

K naSim sladkostem pouzZzivdme
pouze pfirodni suroviny.




Md&me k dispozici sdl, ve kterém muzete usporddat svatbu

pro az 130 osob!

Navrh uspofaddni svatebnich prostorU:

e svatby nad 65 osob - svatebni tabule se nachdazi v
restauracni Casti, tanecni prostor bude v proskleném
sdle. Spojené saly tvori harmonicky celek.

e svatby pro 65 a méné osob - svatebni tabule a tanecni

prostor budou dohromady v proskleném sdle.







HOTIEL

Mdme 48 ubytovacich mist*:
Celkem 20 pokoju, kazdy z vliastni koupelnou:
¢ 1x novomanzelské apartma [zdarmal

e 19 pokoju pro hosty

* v€etné pristylek

Prondjem celého hotelu: 32 900 K¢&
snidané pro hosty (v cené&) servirujeme
ve formé Svédského stolu od 8 do 10 hodin.

Check-in je od 13:30, check-out do 10:30.

V pfipadé objedndvky jednotlivych pokojd (nikoliv celého

hotelu) nabizime 5% slevu z aktudiniho ceniku.

Existuje moznost vyuZit ubytovani v naSem druhém hotelu:
Pod Zelenym dubem - jen 300 metrd od Zamku (tyké se

uréitych termina).

ALKOITIOL

Nabizime:

e domdci pivo Oderberg 12° - varené pro nds v nedalekém
rodinném minipivovaru - sleva 20% z cen v jidelnim listku

* pivo Radegast 10° - sleva 20% z cen v jidelnim listku

* vina z naseho vinného listku se slevou 30%

[vlastni vino - poplatek 59 K&/zletilé os.]

MUGzete si donést vlastni tvrdy alkohol s poplatkem 49 K&/ os.
(V ramci poplatku budete mit k dispozici ledni¢ku

a prichystdme Vém sklenicky a led).

NEOMEZENE BALICKY ALKOHOLU:
e pivo / banketni vino [ frizzante - 299 K¢ / zletild os.

e pivo [ vino premium / frizzante - 359 K¢ / zletil& os.




Vime, jak dulezité jsou okamziky pfedchdzejici
svatebnimu obfadu - plné emoci, dojeti

a radosti. Proto chceme, abyste se béhem
pfiprav na vas vyjimecny den citili pohodIiné

a v pohodé.

Pro svatby konané v dtery a Ctvrtky nabizime
(za priplatek) moznost pFipravy na svatbu

v apartménu (drivéjsi check-in).

Pokud si prejete tuto moznost vyuzit, sdélte

ndm to prosim pfi podpisu smlouvy.

TéSime se, Ze vas budeme doprovazet

bé&hem téchto vyjimecnych okamzikd!



KVETINY

Kvétiny jsou nepostradatelnym
prvkem kazdé oslavy. Délaji tu
treSniCku na dortu. Proto velkou

pozornost vénujeme prave jim.

Poskytujeme vyhradni kvetinové
sluzby, které provadi nase
profesiondlini kvétinovd dilna.
Jejich prldfez najdete v

samostatném katalogu.

OTHER.BERG _FLOWERS



VYZDODBA

V CENE PRONAIMU

kristalové skleniCky pro vSechny hosty

zlaté pfibory pro novomanzelsky stal (max. 12 os.)
klubové talife k obédu pro vsechny hosty
vyzdoba sladkého baru

vyzdoba ndpojového stolu

sifony v barvach: bézovd, starortizova,

bordovéd, krémové bilé, dusty blue (§edo-modra),
sage green

svicny (bilé)

svicky

klasické (podlouhlé) nebo ovalné stoly

bilé nebo bézové ubrusy

bavinéné ubrousky

¢isla na stdl

malifsky stojan + uvitaci tabule




TEMATICKE

P02z

Cena obsahuje:

e vypuj¢eni a dekorace voziku
¢ skleniCky na prosecco
* cooler s ledem bez omezeni

e sezdbnni ovoce

Alkohol si mUzete objednat sami

nebo od nds za priplatek.
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STRED OMORSKA
p A

239 KCI/OS.

Tabule se pfipravuje pro celkovy pocet dospélych osob, nejméné vSak pro 50 osob.

Uzeniny: prosciutto crudo D.0.P, chorizo sarta picante, salami Napoli,
salami spienata picante, pancetta, coppa di parma

Syry: gorgonzola dolce D.0.P., primosale al peperoncino, primosale al
pepe, primosale fantasia, ubriaco al vino rosso, grana padano D.0.P,
taleggio D.O.P.

Antipasti: suSena rajcata, pInéné papricky, kapary, fecké olivy:
kalamata, corservolia

» Foccacia s bylinkami
« Rustikalni bageta
» Syr Feta CHOP s bylinkami a olivovym olejem
e Hummus s tyCinkami grissini
o Tzatizki
» Pesto rosso / verde
o Recky nefiltrovany olivovy olej 0,3%:
s ¢esnekem, chilli paprickami, rozmarynem
« Konfitovana rajcata s ricottou
» Citrusovy salat s parmskou Sunkou a fiky
» Marinovana hruska s gorgonzolou a parmskou Sunkou

Jamon de bodega - dlouho zrajici Sunka susena pfi nizkych teplotach
po dobu nejméné 9 mésicl v suchém prostiedi Pyrenejské ndhorni
roviny - plati se dodatecne: 2390 K¢

(nad 90 os. v cené)



https://krainaserow.pl/?portfolio=taleggio

VENKOVNEOBRAD

OBCERSTVENI

Aol

Abychom vdm a vasim hostdm zpfijemnili
¢ekdni na svatebni obfad, pfipravili jsme
nékolik navrh:

e voda a domdaci limondda - 45 K&/os.
e sklenka frizzante - 65 K&/os.

« finger food (1,56 ks/o0s.) - 95 K&/os.

Obc&erstveni je pfipraveno 30 minut pfed
zacdtkem obfadu.

STANDARDNI BALICEK - 18 200 KC
e kvetinovd dekorace
e 24 Zidlicek pro hosty

stdl a mikrofon pro odddvajiciho

STANDARDNI BALICEK

OBRAD MUZE ZACIT MEZI 12.30-14.30.

V zémeckém parku je povoleno pouzivani POUZE okvétnich listkd.
V pfipadé, kdyz Zékaznik a jeho hosty pouZiji konfety vyrobené z plastickych hmot, Poskytovatel
sluzeb ma ndrok na stanoveni poplatku za Uklid ve vysi od 2000 KE.



P OGS
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ZIEPTLEJTTL SIENA NABIDKU

Zavolejte nebo napiste e-mail

DOMLUVTE SI SCHUZKU
Radi ukdzeme vam nase prostory

a pobavime se o naSich moznostech

UZAVRENI SMLOUVY
zvolili jste vhodny pro vas termin? Skvéle! Mizeme se
domluvit na podepsdni smlouvy a zaplaceni pfedem
uréeného rezervaéniho poplatku (doporuéuje se hotovost).
Pfi podpisu smlouvy je nutno nahldsit pocet pokojd, které

budete chtit rezervovat.

UPRIEESNENI DETAILU VC. MENU

MESIC PRED SVATBOU se sejdeme, abychom upfesnili menu,

vyzdobu, ¢asovy harmonogram a dalsi dilezité detaily.

POTVRZINI POCTU HOSTU
7 DNU pfed svatbou upfesfiujete kone&ny pocet hostu.

Pamatujte si na upfesnéeni podle nasich vékovych kategorii.

DEN PRED SVATBOU

MUZete dovézt vSechny véci: alkohol, cukrovi, jmenovky.

VYUCTOVANI SVATBY
Konecné vyuctovani vm posleme na email. Svatbu je nutno

zaplatit do 3 dnd po svatbé (doporuduje se hotovost).



KONTAKT

ALEKSANDRA NIELABA
Eevent@hotel—zamek.pl

(\ +420 605 803 964

ﬁ [ZAMEKCHALUPKI




